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FEDDER
Fleischerfachgeschäft mit prämierter Qualität seit 1889
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Tradition seit über 120 Jahren!
1889 wurde unser Fleischerfachgeschäft von Josef und Elisabeth Fedder 
in Much gegründet. Seit dieser Zeit garantieren wir mit unserem guten 
Namen für die meisterliche Verarbeitung bester Rohstoffe und Zutaten.

Ausgezeichnete Qualität

Seit vielen Jahrzehnten fliesst die Qualität unserer  Produkte in  die 
Kreation hochwertiger Buffets, Grillwaren und köstlicher Rezepte ein: 
Bergische Schinken- u. Bratenplatten, unsere mehrfach prämierten 
Wurstkreationen, Bergischer Schweine- , Schinken-, Ferkel- und 
Putengrill; egal ob Familienfeier, Hochzeit, Party oder Grossevent mit 
über 10.000 Gästen - wir lassen Ihre Partyträume Wirklichkeit werden. 

Seit vielen Jahren werden unsere Produkte jährlich mit dem “Preis der 
Besten” der Deutschen Lebensmittelgesellschaft mit Gold, Silber und Bronze 
ausgezeichnet.   In den Jahren 2009 und 2010 sind unsere Produkte  zusätzlich 
mit dem NRW Landesehrenpreis für Lebensmittel prämiert worden.  

Probieren Sie selbst:  Der Geschmack macht den Unterschied!

1889: Josef Fedder (Mitte) in typischer Zunftkleidung

1965:  Sohn Josef Fedder ( 1 v.re. ) übernimmt mit seiner Frau 
  Josefine die zum Teil vom Krieg zerstörten Betriebsstätten 
 

1989:  Drei Generationen der Familie Fedder  v. l. n. r. : 
Dorothee, Josefine, Daniel u.  Metzgermeister Heinz Fedder, 
der seit 1977 den Betrieb leitet. 

EVENTSERVICE

OCHS AM SPIESS 

CATERINGSERVICE

FLEISCHERFACHGESCHÄFT

VERLEIH FÜR PARTY & EVENT 

2010:  Heinz (links) u. Daniel Fedder (Mitte) nehmen den 
         Landesehrenpreis Lebensmittel NRW entgegen



 Catering & Eventservice Der besondere Service für Ihr Event
Messen, Firmenjubiläen, Mitarbeiterfeste, Richtfeste, Weihnachtsfeste, 
Tag der offenen Tür, verkaufsoffene Sonntage, Straßenfeste ... dies sind 
nur einige der Anlässe, die wir für Sie durchführen können. 
Dank umfassendem Full-Service haben Sie als Organisator nur einen 
Ansprechpartner für die komplette Organisation Ihrer Festlichkeit / Events.

Wir bieten alles aus einer Hand:  Ausgefallene Buffets,  mobile Grossgrills, 
Gemüse aus Riesenpfannen, köstliche Dessertbuffets und Getränke - dazu 
die passende Eindeckung und unsere kreativen Dekorationen.

Wir bieten Zelte für alle Gelegenheiten: Großzelte für die komplette 
Veranstaltung, kleine Partyzelte oder Überdächer: Lassen Sie sich einen 
Zeltplan erstellen. Bestuhlung, ob rustikal oder gepflegt, steht bereit. 

Ihre Festlichkeit wird zu einem besonderen Erlebnis wenn Speisen durch 
ein gelungenes Ambiente präsentiert werden und stimmungsvolle 
Kerzenleuchter, üppige Blumenarrangements und stilvolles Geschirr 
Ihre Gäste erfreuen.  Jeder soll sich wohl fühlen.

Mit über 30 Jahren Erfahrung in Veranstaltungsplanung und 
Catering sind wir der ideale Ansprechpartner zur Ausrichtung 
Ihrer Veranstaltung. Lassen Sie sich von FEDDER inspirieren und 
überraschen Sie Ihre Gäste mit unseren kreativen Event-Ideen.

Planung & Durchführung Ihres Events 
für 10 - 10.000 Gäste 

Ausgezeichnetes Catering

Ochs am Spiess 

Grillspezialist mit mobilen Großgrills

Frisches Wild vom Grill

Exklusive Locations

Qualifiziertes Servicepersonal 

Vermietung und Verleih von  
Equipment und Festzelten aller Art   

Noch Fragen ?  

Tel.: 02245 -  2217     

E-Mail: info@fedder-much.de



Köstliche Buffets Wir organsieren Ihr Fest - Sie geniessen!
Was kann es für Sie als Veranstalter Schöneres geben, als selber ganz 
entspannt “Gast” zu sein und während Ihrer Feierlichkeit die köstlichen 
Speisen, den perfekten Ablauf und die zufriedenen Gesichter Ihrer Gäste zu 
sehen.

Egal ob für Betriebsfeste, Messen, Firmenjubiläen, Hochzeiten oder 
Weihnachtsfeiern mit 10 - 10.000 Personen:  wir bei FEDDER freuen uns, 
kontinuierlich neue Buffetkreationen für unsere Kunden und ihre Gäste zu 
zaubern. 

Wählen Sie aus einer Vielfalt leckerer Buffets und kombinieren Sie Ihre 
gewählten Speisen vorzugsweise mit unseren besonderen Grillspezialitäten. 
 
 
 
 
 

Gerne helfen wir Ihnen bei der Planung und Zusammenstellung Ihrer 
Speisen, Getränke, Eindeckung und Dekorationen.  Vertrauen Sie unserer 
über 30jährigen Erfahrung im Party- u. Eventcatering und legen Sie Ihre 
Planung in unsere erfahrenen Hände.

Vorspeisenbuffets 

Kalte u. warme Buffets 

Fingerfood 

Barbecuebuffet 

Oktoberfest 

Jagdbuffet 

Weihnachtsevent 

Italienische, karibische 
und spanische Buffets 

Flying Buffets 

Dessertbuffets



Genußvielfalt vom Grill...

Ochs am Spiess Wildschweingrill Bergisches Spanferkel Bergischer Putengrill

...von klein bis gross!

Bergischer Schinkengrill Bergischer HähnchengrillBergischer Haxengrill Bergischer Schwenkgrill



Der köstliche Hingucker 
Die Bergische Ochsenbraterei: Show und Gaumenfreude pur!

Geschätzt als kulinarischer Hochgenuß und als Stimmungsmacher 
weithin bekannt, ist der “Ochs am Spieß”, eine Attraktion für jede 
Feier ab 120 - 1.200 (und mehr) Personen. Die köstliche Delikatesse, 
wird nach originalen Rezepten gewürzt - abgerundet mit einer 
leckeren Sauce, die nach alter Tradition während der Bratzeit 
zubereitet wird. Durch den besonderen Showeffekt bleibt Ihre 
gelungene Feier noch lange in “aller Munde”.

Wie kommt der Ochs auf Ihre Feierlichkeit?

Unser Metzgermeister und evtl. zusätzli-
ches  Personal reisen mit dem Ochsengrill 
im allgemeinen morgens an, bauen  den 
Grill, einen Serviertisch und auf Wunsch ein 
Überdachungszelt an Ihrer gewünschten 
Stelle auf und beginnen mit  dem Braten.  
Das schonende Garen dauert bei einem gan-
zen Ochsen 12-16 Stunden.

Erstklassiges Fleisch aus  hauseigener Schlachtung

Vor Ort in einem Stück gebraten

Einzigartige Würzung nach alten Familienrezepten

Die FEDDER-Grillcrew mit ihrem langjährigen Know-How brät den        
Ochsen für Ihre Gäste auf den Punkt!

Vier Komponenten sorgen für den unvergleichlichen Geschmack:

Ganzer Ochs am Spiess ...                                          
Unsere Grillspezialitäten 
Für Grillfreunde lassen wir uns regelmässig etwas Besonderes einfallen. 
Geniessen Sie weitab vom “Mainstream” im Kreise Ihrer Gäste neben 
zart gegrilltem Spanferkel und lecker gegrillter Putenbrust ein kräftiges 
Nackensteak vom Wildschwein oder ein saftiges  Stück aus der Rehkeule! 
Unsere mobilen Gasgrills lassen keine Wünsche offen.

Ob zart-saftige Lammlachse,  feurige Würstchen aus unserer hauseigenen 
Produktion - egal ob vom Land, aus dem Fluss oder aus dem Meer - 
bei uns werden alle Grillwünsche zur höchsten Zufriedenheit erfüllt. 
 

Kombinieren Sie unsere Grillspezialitäten mit reichhaltigen Salatbuffets 
und herzhaften Beilagen - wie z.B.  Kartoffeln aus unserem gußeisernen 
Kartoffelofen “Big Ben”, mit Pilzen und Gemüsegerichten aus unseren 
mobilen Riesenpfannen und vielen anderen FEDDER-Leckereien.

... und weitere Leckereien



Vegetarisches für Ihre Gäste:  
                                                  Raffiniertes Gemüse mit Biss !

Riesengemüsepfanne  „Bergische Art“ Rustikale Kartoffelpfanne „Bergische Art“

Riesenpfanne  „Puszta Art“ Riesenchampignons „Bergische Art“

Front-Cooking



Equipment- & Zeltverleih Was verleihen wir eigentlich nicht?
Wo wollen Sie feiern? Zu Hause, im Veranstaltungsraum oder im 
passenden Zelt ?

Zelte:
Wir bieten Ihnen Zelte für alle Gelegenheiten. Großzelte für die 
komplette Veranstaltung oder kleine Partyzelte sowie Überdächer. 
Lassen Sie sich für Ihr Event einen Zeltplan erstellen.

Bestuhlung:
Ob rustikal oder gepflegt steht bereit.

Geräte:
Musikalische Untermalung für Jung und Alt und das umfangreiche 
”Kinderparadies Fedder” bieten den passenden Rahmen für Ihre 
Veranstaltung.

Unterhaltung:
Geräte zur Zubereitung der Speisen, von der Riesenpfanne bis zur 
Popcornmaschine:  Alle Geräte haben wir gut gepflegt im Bestand.

Service:
Unser Servicepersonal vom Grillmeister über den Koch bis zum Kellner 
bedient Ihre Gäste.
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